5. Marzipan-Muffins (Hefe-Muffins)
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Marzipan-Muffins (Hefe-Muffins)

Autor des Rezepts: Nicole

Keine Beschreibung vorhanden

bein Bild

Rezept Zutatenliste

4 Eier

200g Marzipan

70 g Butter

70 g Mehl

50 g Zucker

1/2 Packchen Trockenhefe

Zubereitungsanweisung

1.

Eisschnee mit Handriihrgerat steif schlagen. Zucker einrieseln lassen.




Marzipan-Muffins (Hefe-Muffins)

Eigelb mit Butter und Marzipan schaumig rihren.

3.
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Trockenhefe und Mehl dazugeben und  mit dem Handrlihrgerat vermengen.

4.

Eischnee dazugeben und nochmals alles zusammen verrihren.

5.

Den Teig ins Muffinblech verteilen.

6.

Bei 190 Grad 20 Minuten backen (vorgeheizt).

Anmerkungen

Keine Beschreibung vorhanden

Zubereitungszeit

5 Min

Schwierigkeitsgrad | ganz einfach

Portionen

zwolf Portionen

Sonstige Menge

Land/Region

Kosten pro Portion
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