Kasemuffin mit Dijonsenf
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Kasemuffin mit Dijonsenf

Autor des Rezepts: Robi P

.. halbiert mit Sauerrahmkrauterdipp bestrichen, ein Lachsrélichen darauf ...

hmmmmmm

Rezept Zutatenliste

- 300 g Mehl
- 15 gr Backpulver

- 150 g urchiger Bergkase gerieben

- 2.5 dI Milch
- 150 g Vollei

- 1 EL grobkérniger Senf (nicht stsser)

Zubereitungsanweisung

Mischen, abfillen, backen, geniessen ;-))

Ofen: 180° 10-15 Min (Nadelprobe)

die Anzahl der Muffins ergibt sich aus der grésse der Muffinschalen

Apéro Grésse mit ca. 5 cm Durchmesser 3/4 geflllt ca. 30 Stk

Anmerkungen

Keine Beschreibung vorhanden

Zubereitungszeit | 5 Min Schwierigkeitsgrad | ganz einfach
Portionen | eine Portion Sonstige Menge
Land/Region | Schweiz Kosten pro Portion

Gary’s Cookbook 3.0.14 by Gerald Berger http://www.garyscookbook.de 1/ 1



