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Banana Muffins im Twist (schweizerdeutsches Rezept)
Autor des Rezepts: Marianne

Das Rezept ist ausgezeichnet fiir echte Bananen Muffins. Der Grund wieso wir das
jedoch in die Exoten-Kategorie stellen ist, dass es in Schweizer Mundart gehalten ist
und daher wohl nicht fir alle verstandlich ist.

Retn Bild

Wir von Muffin-Welt finden es herrlich unterhaltsam ﬁ-_ﬂ
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Rezept Zutatenliste
- 100g Mahl
- 1 TL Bachpulvr
- 1TLZimt
- 75g zimmerwarmi Buttr
- 75g Rohrzuckr
- 1 Butl Vanillzuckr
- Y2dl Milch
- 1A

- 1 Y2 vollriifi Banana

Zubereitungsanweisung

Let's twist again like we did last summer, o00oooh Let's twist again like we did last year, Let's twist again, twistin time
is here...

Also zersch mol da Ofa aschmaissa uf 180 Grad. Denn mischisch s’Mahl mit mBachpulvr & mZimt. Voila. Denn tudsch
da Buttr & d& Zuckr & au no d& Vanillzuckr ind Schissla & mixisch chli drin umé&. So ez piriersch d’Banand zdma mit
mAi & da Milch. & noml chréftig da arsch schwinga ... Let’s twist again, dadadadada twist again, oooooooh let’s twist
again... dadadadadada...

Und zum Schluss no allds zama schmaissa & riahra & no i dia igfattata Férmli fulla. D’Muffins Y2 Stund i d& Ofamitti
bache. Fertig sinds. Let's twist again like we did last summer Yeah! Let's twist again like we did last year Do you
remember when things were really hummin' Let's twist again like we did last summer Yeah! Let's twist again
twistin' time is here 1 Eeah! Roun'a'roun‘an up'n'down we go again oh baby make me know you love me so and
then Let's twist again like we did last summer YEAH! Let's twist again like we did last year Let's twist again
twistin time is here

Anmerkungen




Banana Muffins im Twist (schweizerdeutsches Rezept)
> Soakion  htto//www.muffin-welt.com

Keine Beschreibung vorhanden

Zubereitungszeit | 15 Min Schwierigkeitsgrad | ganz einfach
Portionen | sechs Portionen Sonstige Menge
Land/Region Kosten pro Portion
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