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Ovo Crunchy Cream Muffins
Autor des Rezepts: Evelyn

Keine Beschreibung vorhanden

Retn Bild

Rezept Zutatenliste

Teig:

- 200g Zucker

- 100g Butter

- 4 Eier

- 200g Ovo Crunchy Cream
- 100g Creme fraiche

- 250g Mehl

- 1 Essloffel Maizena

- 2 Teelbffel Backpulver

Zum Fertigstellen:

- 12 Papiermanchetten fur die Muffinform
- 509 dunkle Schokolade

100g Ovo Crunchy Cream

2 Essloéffel Milch

Zubereitungsanweisung

Zucker & Butter schaumig schlagen, bis sich Spitzchen bilden.

Ein Ei nach dem anderen unter die Masse riihren.

Ovo Crunchy Cream und Creme fraiche beiflgen.

Mehl, Maizena und Backpulver mischen und unterriihren.

Die Muffinform mit den Papierférmchen auslegen. Den Teig in die Papierférmchen flllen.
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6. Die Muffins im auf 180 Grad vorgeheizten Ofen auf der mittleren Rille 20-25 Minuten backen.
7. Die Schokolade tber einem heissen Wasserbad schmelzen.
8. Ovo Crunchy Cream und Milch darunterriihren. Diese Glasur auf die erkalteten Muffins streichen.

Anmerkungen
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Tipp: Nach Belieben mit geschlagenem Rahm servieren.

Zubereitungszeit | 20 Min Schwierigkeitsgrad | schwierig
Portionen | eine Portion Sonstige Menge
Land/Region Kosten pro Portion
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